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COKELEKLI YAGLI BIBER TURSUSU

500 gram yesil biber
1 kase ¢okelek

1 su bardag sirke
Siviyag

Dévulmus kaya tuzu
7-8 dis sarimsak

Icine ¢okelek doldurulabilecek yesil ve kiiclik kapya biberleri (ya da benzer bagka bir biber) yikayin, sularini
sUz0n ve kurulayin. Tohum kismini kesin ve tohumlarini gikarin.

icine ddviilmiis kaya tuzu ile kangtirdiginiz gokelegi sikica doldurun. Kavanoza dizin. Kavanozu agiz kisminda 1
santimetre bosluk kalana kadar doldurun. Uzerine 1 su bardag sirke bosaltin. Sarimsaklari aralarina yerlestirin.
Kapagini kapatip asagdi yukari galkalayin. Serin ve karanlik bir késeye kaldirin. Yaklasik 10-15 gln iginde
yemeye hazir hale gelecektir. Biberler sararmaya basladi§i zaman servis yapabilirsiniz. Soguk tiketilirse daha
lezzetli olur.
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