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COKELEKLI TAZE NANELI MINI PIDE

150 Gr Sana Klasik

750 gr ¢cokelek

3 Adet kuru sogan

1 Tutam taze nane

1 Cay Kasigi Ucuyla karabiber
1 Tath Kagi§i tuz

1 Tath Kasigi kuru maya

1 Kg. un

1 Tath Kasigi pul biber

YOGURMA KABINIZA UNUNUZU ALIN.ORTASINI HAVUZ SEKLINDE AGIN.TUZ VE MAYAYI ORTASINA
DOKUN.SERT SAYILABILECEK BIiR KIVAMA GELINCEYE KADAR ILIK SU EKLEYiIN.YOGURDUGUNUZ
HAMURUN AGZINI VE USTUNU KAPATARAK YARIM SAAT DINLENDIRIN.AYRI BiR TAVADA KURU
SOGANINIZI INCECIK DOGRAYIN VE 2 YEMEK KASIGI SANA KLASIK MARGARINLE KAVURUN.PUL
BIBER,TUZ VE KARABIBER KATARAK TATLANDIRIN.SOGUYAN SOGANI COKELEKLE BIiRLESTIRIP
KARISTIRIN ICINE TAZE NANENIZi INCECIK DOGRAYIP EKLEYIN.TUM MALZEMEYI
HARMANLAYIN.HAMURUNUZDAN MiNIiK BIR PARCA KOPARIN. YAGLI ELINiZLE UZUN VE INCE
ACIN.COKELEKLI iCiNizi AGTIGINIZ HAMURUN UZERINE SERIP YANLARINI KIVIRIN. YAGLANMIS
FIRIN TEPSISINE DIZIN.ONCEDEN ISITILMIS VE 200 DERECEYE AYARLANMIS FIRINDA KIZARTIN.
SICAK PIDELERI KALAN SANA KLASIK MARGARINLE YAGLAYIP SICAK SERVIS YAPIN.
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