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COKELEKLI SAC GOMESI (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

Hamuru igin:
500 gr un
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi yas maya
Su

ici icin:

500 gr Cokelek

4 adet blyik boy kuru sogan
Maydanoz

Pul biber

Yaglamak igin:

Tereyagi

Bir yogurma kabina un, tuz, su ve maya eklenir.

Kulak memesi kivaminda bir hamur yogrulur.

Yogrulan hamur nemli bir bezle kapatilarak 15 -20 dk dinlendirilir.

Soganlar yemeklik olarak dogranir.

Maydanozlar dogranir bir kapta sogan ve ¢okelekle karigtirilip i¢ harci hazirlanir.
Istege bagl olarak igine pul biber de eklenebilir.

Hazirlanan hamurdan mandalina biyUkliginde bezeler alinarak yufka acilir.
Acllan yufkalardan 1 adet alinir ve Uzeri tereyadi ile yaglanir.

Yaglanan yufkanin Gzerine 2. kat yufka serilir Gizeri yaglanir ve i¢ harci koyulur.
I¢ harci koyulan yufkalarin Gstline arasi yaglanmis 2 kat daha yufka serilir.

4 kat olan yufkalarin tizerine tekrar kalan i¢ harg koyulur.

I¢ har¢ koyulan 4.kat yufkanin Uzerine Uzeri yaglanan 2 kat daha yufka serilir.

6 kattan olugsan yufkalarin kenarlari el ile kivrilir ve ocak sacinda kisik ateste pisirilir.
Pisen patilalar sicak iken lzerine tereyagi surilir ve servis edilir.
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