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COKELEKLI PIDE (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 kg taze ¢okelek
4-5 yumurta

1 demet maydanoz
1 bas kuru sogan
3-4 dal yesil sogan
1 cay bardagdi sivi yag veya 4-5 kasik tereyagi
2-3 tane yesilbiber
Karabiber

Kirmizi pul biber
Reyhan

Tuz

Gokelek bir kaba alinir. Soganlar ufak olarak dogranir (yemeklikten daha kiigiik dograma ile).

Gokelegin igine sira ile dogranmis sogan, yesilbiber, maydanoz, yag ve baharatlari karigtiriip yumurtalar tek tek
kirilarak yedirilir.

Tuzu arzu edilen miktara gére ayarlanir.

Karigim mahalle firmina génderilir. Firinci tarafindan ekmek hamuruna désenir.

Hamurun kenarlari harcin Uzerine gelecek sekilde karniyarik gibi kapatilip pigirilir. Bu sekilde yapiimasinin amaci
¢cokeledin dokilmesini énlemektir.

Not: Gokelekli karisim i1spanak ile de karistirilabilir. Kahvalti veya ara 6gin yiyecegi olarak tiketilir.
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