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COKELEKLI PATATES KANEPESI

1 kg patates

1 adet kuru sogan

100 gram ¢okelek

1 adet limon

1/2 fincan tereyag!

1 demet maydanoz

1 tane kirmizibiber (kapya)
1 cay bardagi siizme yogurt
1-2 dig sarimsak

1 cay kasigi tuz, karabiber
1 cay kasigi kirmizibiber

Patatesleri haglayin, sicakken soyup, genis bir yogurma kabina rendeleyin. Kuru sogani ayri bir yere rendeleyip
suyunu sikin. Siktiginiz sogani, ¢ékelegi, tuzu, karabiberi, kirmizibiberi, limon suyunu ve eritiimis tereyagini
patatese ilave edip yogurun. Yumurta biyukligiinde pargalar alip, yuvarlayin, ince kiyllmis maydanoza bulayin,
servis kabina dizin. Isaret parmaginizla, ortasina cukur olusturun. Ince kiyilmig kirmizibiberi gukurlara doldurun,
slizme yogurda, déviimis sarimsagi katin. Buzdolabi posetine doldurun, posetin kdsesini kesip biber
koydugunuz gukurun etrafina yogurdu sikin.
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