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COKELEKLI KOLAY GOMME

50 Gr Sana Hamurisi
5 Corba Kagidi sivi yag
1 GCay Kasigi nane

2 Adet sogan

250 gr ¢cokelek peyniri
100 gr labne peyniri

4 Adet yufka

1 Adet yumurta sarisi

Cokelek peynirinin tadi hafif eksimsidir. Eksi sevmiyorsaniz gémmeyi tatli lor peyniriyle de yapabilirsiniz. Hatta
kiyllmig maydonoz ve dere otuyla da tatlandirabilirsiniz. Yufkalardan birini 4 egit pargaya ayirin. Uzerlerine birer
kasik sivi yag gezdirin. Ikinci yufkayi kiigUk pargalara ayirip yufkalarin Gzerlerine paylastirin. Uzerlerine birer
kasik siviyag gezdirin. Soganlari soyup robotta kiyin.Cukur bir kaba alip ¢dkelek peyniri, oda i1sisinda
yumusatiimis sanayagi,labne peyniri ve naneyi ekleyip tahta kagsikla karigtirm.Soganl harci yufkalarin Gzerine
yayip yufkalarin kenarlarini tGizerine kapatin.Birer kagik yag gezdirip yaglanmig firin tepsisine dizin. Yumurta
sarisi ve siviyadi bir kapta karistirip gémmelerin Gzerine sirin. Onceden isitilmis 200 derece firinda
30-35dakika pisirip sicak veya Ilik servis yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cokelekli-kolay-gomme-vt62866

Fotograf "akilll bidik" tarafindan génderildi. 21.03.2018

© lezzetler.com tarif no:85462 « adi:Cokelekli Kolay Gémme « gdnderen:piknik tip « indirme tarihi:01.05.2025 - 07:42


https://img.lezzetler.com/yuklenen3/cokelekli-kolay-gomme-85462.jpg
http://www.tcpdf.org

