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COKELEKLI KATMER

www.sefabdullahusta.com

6 adet yesil taze sogan

1 demet maydanoz

3 yemek kasigi ¢cokelek

3 yemek kasigi beyaz peynir
Tereyagdi

Hamuru icin:

Alabildigince un

3 bardak su

1 tath kasidi tuz

Plastik bir kaba un, 3 bardak su, 4 tatl kasik tuz eklenerek kulak memesi kivamina gelene kadar yogrulur.
Hamur sert olursa su, yumusak olursa un eklenebilir. Ortalama 5-10 dakika yogrulduktan sonra biraz
dinlendirilir.

Hamurdan avug i¢i kadar pargalar ayirarak yuvarlanir. 1 kase ceviz rondodan gegirilerek iri pargalar haline
getirilir. Ayrilan hamurlarin Gzeri unlanarak ince sekilde acilir. Inceligi yufka seklinde olmalidir. 6 adet yesil taze
sogan ve 1 demet maydanoz temizlenerek ince ince dogranir. Bir kaba 3 kasik gOkelek ile 3 kasik beyaz peynir
konularak ezilerek harmanlanir. Agilan hamurun iki ucu Ust Uste gelecek sekilde katlanir. Once yayilarak peynir
ve ¢okelek, sonra maydanoz ve yesil sogan eklenir. Sagdan ve soldan Ust Uste gelecek sekilde kapatilir. Alt ve
Ust kenarlari el yardimi ile bastirilarak kapatilir. Gérintlist gdzlemeye benzemektedir. Eger evde saciniz var ise
yaglamadan pisirebilirsiniz. Ayni islem teflon tavada orta ocak ateste de yapilabilir. Yufkalar kizarip servis
tabag@ina alindiktan sonra tereyagi ile yaglanmalidir. Yemegimiz 4-5 kisilik servis edilebilir. Yapilig suresi
ortalama 40 dakikadir.
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