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COKELEKLI HOROZIBIGI OTLU GOZLEME

800 gr. horozibigi otu
100 gr. margarin

1 adet sogan

2 adet yumurta

100 gr. kesmik (¢okelek)
Tuz

Kirmizibiber

Hamuru icin:

1 kg.un

1 paket kuru maya

1 tath kasidi tuz
Aldig1 kadar su

Horozibigi yikanip temizlenir ve ince bir sekilde dogranir. Kaynar suda 5[7l6 dakika haglanir. Ayri bir tencerede
margarin eritilir sogan kavrulur, horozibigi ve kirmizibiber eklenir 5-6 dk daha kavrulur. Yumurtalar kirihp tuz ve
karabiber eklenir pisirilir sogumaya birakilir.

Hamuru i¢in; 1 kg un icerisine yeteri kadar maya koyduktan sonra tuz ilave edilir ve yavas yavas su dokulerek
yogrulur. Hazirlanan hamur bezelere ayrilir.

Bezeler oklava ile agilarak yufka sekline getirilir. Yarisina yeterince harg konulur, Gzerine ¢okelek serpilerek
yufkanin yarisiyla Ustl kapatilir. Yarim ay seklini alan gézlemeler sicak sac (izerinde veya yanmaz tavada her iki
tarafi da kizarincaya kadar pisirilir. Sicak sicak servis yapllir.
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