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COKELEKLI DOLMA

10 adet dolmalik biber

15 corba kasigi ¢cokelek

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

2 adet sogan

4 adet domates

1/2 demet maydanoz

1 tath kasigi ¢érekotu

1'er cay kasigi kimyon ve karabiber
Tuz

Biberlerin iclerini temizleyin. ince kiyilmig sogani zeytinyaginda kavurun. Kiip kiip dogranmis domatesi ekleyip
sote edin. lindiktan sonra ¢dkelek, kiyilmis maydanoz, ¢érekotu, kimyon, tuz ve karabiber ekleyip karigtirin ve
biberlerin icine paylastinin. Dolmalari firin kabina yerlestirin. Yarim su bardagi sicak su ilave edip Gzerini
aliminyum folyo ile kapatin. 200 derece firinda 25 dakika pisirin. Folyoyu alip 5 dakika daha pisirin. Sicak ya da
soguk olarak servis yapin.
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