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COKELEKLI GERKEZ BOREGI

Hamuru icin:

2,5su bardagi kadar un
1 su bardag yogdurt

1 su bardagi zeytinyag
Yarim limon suyu

2 yumurta

1 paket kabartma tozu
Iciigin:

250 gram ¢Okelek peyniri
150 gram tulum peyniri
Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu

6 dal taze sogan

Tuz, karabiber

Uzeri igin:

1 yumurta ve bol susam

Hamuru akigkan bir hamur olacak sekilde hazirlayip ikiye béliin. igi icin gereken malzemeleri karistirin. Hamurun

yarisini yaglanmis tepsiye dokin. Arasina peynirli karigsimi birakin, kalan hamuru da Uzerine dokiin, kasikla yayip
hazirlayin. Yumurta strUp bolca susam serpin ve 200 derecedeki firinda pismeye birakin.
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