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COKELEKLi BOREK

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 adet yufka

300 gram ¢okelek

1 adet sodan (istege bagli, ince dogranmisg)
1 cay bardagdi sivi yag

1/2 cay bardag sut

1 adet yumurta (Uzeri igin)

Tuz ve karabiber (istege gore)

1/2 gay bardagi su

GOokelegi bir kaseye alin. Eger sogan kullaniyorsaniz, ince ince dogradiginiz soganlari ¢gékelek ile karigtirin.
Tuz ve karabiber ekleyin, karigtirin.

Yufkalari tezgaha serin ve her birini i¢ggen seklinde kesin.

Bir cay bardagi sivi yag ve sutl karistirin, bu karigimi yufkalarin her birine strtn.

Hazirladiginiz ¢bkelek harcini, yufkalarin genis kenarina esit sekilde yayin.

Yufkayi sararak rulo seklinde sarin ve ug kisimlarini kapatin.

Borekleri yagh kagit serili tepsiye dizin. Uzerlerine yumurta strin.

180 derece firinda, Uzeri kizarana kadar yaklagik 20-25 dakika pigirin.

GOokelekli boreginizi sicak olarak servis edin. Yaninda yogurt ile mikemmel bir ikili olusturur.
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