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COKELEKLI BOREK

https://yemek.name

Cokelek icin:

500 gram kaymaksiz yogurt
250 ml sut

Tuz

Borek igin:

1 adet yufka

1 adet yumurta

1/2 cay bardag ceviz
Maydanoz

Corekotu

Yodurt, st ve tuz ¢cok kisik ateste ara sira karistirilarak kaynatilir.

Kaynayip kesilen yogurdun alti kapatilip 2 saat kadar gokmesi beklenir.

Ustteki sulu kisim bir kepge yardimi ile alinir.

Kalan kisim, tulbent yardimi ile bir gece boyunca buzdolabinin iginde stizulir.

Hazirlanan ¢bkelegin igine ince kiyilmig maydanoz, ceviz ve yumurta beyazi ilave edilir.

8[e béliinen yufkalara i¢ hargtan konulup, sigara béregi gibi sarilir.

Uzerlerine yumurta sarisi surdllp, ¢érekotu serpildikten sonra, dnceden 175 dereceye isitilan firinda kizarana
kadar pisirilir.
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