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COKELEKLI BOREK (OSMANIYE)

https://www.kulturportali.gov.ir

4 Su bardagi Un

4,5 su Bardagi su

1/2 gorba kagsidi kabartma tozu
Tuz

1 adet yumurta

3 corba kasig Yogurt

250 gr sogan

500 gr ¢okelik

1/2 bag maydonoz

2 cay kasig kirmizi pulbiber
2 corba kagsigi kati yag

1 su bardagi zeytinyag

Soganlari ve maydonozlari ince ince kiyin. Kati yagi tavada eritin. Yag kizinca soganlari iinde pempelesinceye
kadar kavurun, pul biberi katip karistirarak atesten alin. Cékelegi ve maydonuzu ekleyin soganlarla karistirarak
harci tamamlayin. Un ile kabartma tozunu ve tuzu bir kaba ekleyin. Ortasini havuz bigiminde agip yumurtays,
yogurdu ve suyu koyun. Parmak uglarinizla suyu una yedirerek yogurup yumusak bir bir hamur hazirlayin.
Hamuru 30 parcaya ayirin, yuvarlayarak topak yapin. Topaklari birer birer 6ntintize alip unlanmis tezgahta
merdane ile 15 cm ¢apinda agin. Hamurlarin birer yarisina harci béltistirin. Hamurun éteki yarisini Gzerine
kapatip agiimamasi igin kenarlarina bastirin. Zeytinyagini tavada kizdirin. Hazirladiginiz borekleri tavaya
yerlestirip her iki yanida altin sarisi renk alinca kadar kizartin. Stizdirerek yagdan alip, (izerine havlu kagit
serilmig bir tabagda ¢ikartin. Butln bérekleri béylece kizartip bir tabada aktararak servis yapin. Ayni sekilde
¢cokelik béreklerini kor ates Uzerinde kizgin sa¢ Uzerinde de pigirilir.
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