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COKELEKLI BIBER DOLMASI (ANTALYA)

10 adet dolmalik biber

15 yemek kasig tepeleme ¢okelek
1/2 demet maydanoz

4 adet domates

2 adet sogan

2 yemek kasig

siviyag

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

tuz

Soganlar yemeklik dogranir ve yagda pembelesene kadar kavrulur. Domatesler kiiglk kiicik dogranir ve
sogana katilir. Domatesler pisene dek kavurma islemine devam edilir. Domatesler pisince atesten alinir ve
sogumaya birakilir. Bu karigima kiyilmis maydanoz, ¢dkelek, kimyon, tuz ve karabiber ilave edilir. Dolmalik
biberlerin icleri temizlenir ve hazirlanan karigim ile doldurulur. Bir firin tepsisine dizilir gok az su ilave edilerek
firnda yaklasik 30 dakika pisirilir.

ML® Cokelekli Biber Dolmasi icin tiklayinML® Cokelek Salatasi icin tiklayin
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