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COKELEK (KILIS)

Sevim Ozbak

Koyun sGttinden yogurt yapilir.

4-5 giin boyunca yapilan her yodurt beyaz bir bez torba i¢inde tuz ile birlikte toplanir, bekletilir. Bu arada eksisi
gider.

Bir tencereye bosaltilip atese konur ve kestirilir. Deri bir torbaya aktarilir, 1 hafta gélgede bekletilir.

Torbanin digi glinde bir kez siyrilir, yikanir, temizlenir. 7 glin sonunda legene dokdillr.

Diger yanda ¢ig koyun sutl mayalanir, bekletilip bez torbaya dékulir. Uzerine agirlik koyulup 1 saat boyunca,
suyunu akitmasi i¢in baski yapilir.

Cikarilip tuzlanir ve ince dogranir. Legendeki peynire aktarilir, karigtirilir.

Gorekotu ve rezene eklenir, yeniden karistirilip kiiplere ¢ok siki sekilde basilir.

AJzina bez serilir, Un serpilir, tuz atilir ve bir tag konur. Bu halde topragda ters gémulUr, suyunu akitmasi
saglanir.

Kisin hava serinlediginde agilana dek burada ve bu sekilde bekletilir.

Not: Mayis temmuz aylari arasinda yapilir. Zorlugundan 6tiri ginimUizde neredeyse hi¢ yapiimayan bir peynir
cesidi.
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