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KOLAY SERBETLI TATLI

50 gr margarin

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu
1 silme ¢ay kasidi tuz
3 su bardagi un

1 adet yumurta sarisi
3 su bardagi su

3 su bardagi seker

Un haricindeki tim malzemeleri karistirin.

Unu yavas yavas ekleyerek yumusacik bir hamur elde edin.

Ceviz biiyikliginde pargalar alip yaglanmamig tepsiye dizin.

Onceden isitilmis 200 derecelik firina surtn.

Kizarmaya bagladiktan sonra isiy1 175 dereceye indirin.

Tatlilar nar gibi kizarana kadar pisirin. (az kizarirsa i¢i hamur kalabilir. zaten iyi kizarmig tatl daha lezzetli
oluyor.)

Serbeti tath finrndayken hazirlayin: seker ve suyu bir kaba alip seker eriyene kadar karistirin.

Finndan ¢ikan tatlilar iki seferde serbete atip bir dakika kadar bekletin ve tepsiye dizin.(Ben biyuk boy
dikdértgen borcama dizdim)

Kalan serbeti tathlarin Gzerine dokun.

1 saat kadar bekleyen tatlilar servise hazir.
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