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COK GIKOLATALI PASTA

http://www.hurriyet.com.tr

300 gramun

400 gram toz seker

80 gram kakao

1 paket kabartma tozu

1,5 cay kasigi karbonat

1 ¢cimdik tuz

1 cay kasigi espresso kahve
250 mililitre sit

120 mililitre sivi yag

2 adet yumurta

2 cay kasigi vanilya

250 mililitre kaynar su

3-4 corba kasigi portakal suyu
Cikolata kremasi igin:

125 gram tereyag

100 gram kakao

300 gram pudra sekeri

120 gram st

Yarim cay kasidi espresso kahve
2 cay kasigi vanilya

Firini 160 dereceye isitin. 25 santimetre ¢apindaki kelepgeli kalibi yaglayip hafifce unlayin.

Un, seker, kakao, kabartma tozu, karbonat, tuz ve espresso'yu genis bir kaseye koyun. Bu malzemeleri el
mikseri veya ¢irpma teli ile iyice karnigtinin. Sut, sivi yag, yumurta ve vanilyayi unlu karigima ilave ederek ¢irpin.
Girpma hizini azaltarak kaynar suyu dikkatli bir sekilde karigsima katin. Bir dakika kadar yuksek devirde cirpin.
Hazirlanan kaliba dokerek 45 dakika pisirin. Sre sonunda kirdan testi yapin, keke batirilan kiirdan yas ¢ikarsa
bir 10 dakika daha pisirin. Firindan alin, 10 dakika dinlendirin ve segcilen bir meyve suyu ile 1slatin. Gikolatali
krema ile kaplayin ve arzuya gore sisleyin.
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