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COK GIKOLATALI CUPCAKE

Kek Hamuru igin:

4/5 Su Bardagi Bugday Unu (80g)

1 Gay Kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (29g)
2 Yumurta

7 Yemek Kagsigi Tereyadi (100g)

1 1/2 gay bardagdi Pakmaya Pudra Sekeri (80-909)
2 Yemek kasigi Pakmaya Kakao (10g)

Bitter ¢ikolata (1009)

1 Gay Bardagi Tuz (1,59)

1 Cay Bardadi Damla Gikolata (70g)

Krema igin:

10 Yemek Kasig Tereyadi (1509)

1 1/2 Gay Bardadi Pakmaya Pudra Sekeri(90g)

1 paket Pakmaya Krem Santi (759)

1 1/2 Gay Bardadi Soguk St (150ml)

Bitter Cikolata (1009)

Susleme (istege gore) :

Cikolatall Sekerlemeler

Ince Rendelenmis Bitter Cikolata

Cupcake tarifi, ¢ikolatanin eritiimesi, kuru karisimin ve yas karisimin hazirlanmasi olmak tzere Ug¢ temel adimla
baslar.

Once tencerede kaynayan suyun iizerine (benmari usulline uygun sekilde) yerlestirdiginiz benmari tavasinda
beyaz ve siyah gikolatalarinizi kisik ateste eritin.

Unu, Pakmaya Kabartma Tozu[?nu, Pakmaya Kakao[?lyu eleyerek bir kaba koyun ve bir tutam tuz ekleyerek
karistirin.

Oda sicakliginda olan iki yumurtay ve Pakmaya Pudra Sekeri[?ni mikserle 5-6 dakika kadar yiiksek devirde
¢irparak karistirin.

Bu islemlerden sonra erimis gikolatanin yaninda kuru ve yas olmak tzere iki karigim elde etmis olacaksiniz.
Sirasiyla, dnce Ben-mari usulli erimis ¢ikolata, sonra kuru karisimi, yumurtali karisima sirasiyla bir spatula
yardimiyla yavasc¢a yedirin. Damla gikolatayi ekleyerek karigtirin.

Elde ettiginiz cupcake hamurunu sikma torbasi ya da bir kasik yardimiyla kaliplara yarisi bos kalacak sekilde
doldurun ve dnceden 165 °C isitilmig firinda pisirin.
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