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COFFEE TALK CORBA

Malzeme:

500 gram yogurt

1 demet Taze nane

200 gram firik bugday!

200 gram Bizim Mutfak Nohut
1 cay bardagi Bizim Mutfak Un
100 gram Bizim Mutfak Margarin
1.5 litre su

Tuz

Kofte Igin :

250 gram kiyma

1 adet sogan

1 adet yumurta

bir tutam Tuz

bir tutam Karabiber

Servis igin :

Bizim Mutfak Teremyag
Pulbiber

Kofte icin sogani dograyin. Kiyma, yumurta, sodan, tuz ve karabiberi birlikte derin bir kabin icinde yogurun. Mitit
(top top) kofte seklinde yuvarlayarak 6nceden 200 derecede isitilmig firinda koéfteleri 10 dakika pigirin. Naneyi
dograyin. Firik bugdayini ve nohudu ayri ayri haslayin. Bir tencerede margarini eritin. Unu ilave ederek kavurun
ve suyu ekleyin. Pisen koéfteyi, haglanmis firik bugday ile nohudu ve naneyi tencereye ilave edin. Yarim su
bardag su ile yogurdu seyreltip karigtirarak gorbaya ilave edin. Corba kaynayinca ocaktan alin. Tuzunu
ayarlayin. Uzeri icin bir tavada tereyagini isitip pulbiber ilave ettikten sonra ¢corbanin tizerine gezdirin ve servis

yapin.
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