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COCUKLUGUMUZUN UN KURABIYESI

Hamur igin:

6-7 Su Bardagi Bugday Unu (600-7009)

6 Yemek Kagsigi Pakmaya Misir Nisastasi (30g)
Tereyag (200-250g) (Oda Sicakliginda)

1 Su Barda@i Pakmaya Pudra Sekeri (120g)

1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Servis igin:

1 Su Bardag@i Pudra Sekeri (1209)

1 Paket Pakmaya Gikolatali Sos

2 Su Bardagi Siit (400ml)

Bugday unu, Pakmaya Pudra Sekeri ve Pakmaya Misir Nisastasi[?lni beraber eleyerek bir karigtirma kabina
alin. Unun bir kismini ayirin. ( 1 su bardag)

Uzerine tereyagdini ve Pakmaya Sekerli Vanilin[Z]i ilave edip, karisim sert bir kurabiye hamuru haline gelene dek
kisaca yogurun. Kivama goére ayirdiginiz fazla unu ekleyebilirsiniz.

Hamurdan beg@eninize gbre ceviz buyikliginde parcalar koparip, elinizde yuvarlayarak pisirme kagidi serili
tepsiye dizebilir veya hamuru 3-4 santim kalinidinda agip, uzun sgeritler halinde kesip, bélebilir, farkli sekiller
elde edebilirsiniz.

Onceden 1700C isitilmis firnda, 20-22 dakika pigirin.

Firindan alinca sicakken pudra sekerine bulayip, sogumaya birakin.

Dilerseniz, Pakmaya Gikolata Sosu 2 su bardag siit ile paketteki tarife uygun olarak pisirip serviste
kullanabilirsiniz.
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