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COCUKLARA RENKLI ISLAK KEK

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
10 Yemek Kasigi un

3 Adet yumurta

1 Paket bonibon

1 Paket kabartma tozu

1 Gay Tabagi damla ¢ikolata
1 Gay Bardagi Zeytinyagi

4 Yemek Kasi§i kakao

1 Su Bardag st

1 Su Bardag toz seker

3 Yemek Kagidi hindistancevizi
1 Paket vanilya

Yumurta ve sekeri derin bir kapta iyce girpiyoruz. Uzerine siit, Sana klasigin 2 kagigini (diger kasigi tepsiyi
yaglamak i¢in kullanacagiz) ve kakaoyu, vanilyayi ekleyip iyce karistiriyoruz. Bu karigimdan kullandigimiz su
bardadina koyup bir kenara ayiriyoruz. Sonra unu ve kabartma tozunu eleyerek karistiriyoruz son asamada
tepsiyi veya borcam tercihimdir. Sana klasik ile yaglayip kaba d6éklyoruz Gzerine esit uzakliklarda damla
cikolatalari serpigtiriyoruz. 170 derece énceden isinmis firnda 35-40 'c pisiriyoruz. Sicakken ayirdigimiz bir su
bardagi karigimi Gizerine gezdiriyor heryerine ulagmasini sagliyoruz. Biraz soguyunca hindistan cevizi ve
bonibonlarimizi ilave edip dilimleyerek servis yapiyoruz. Isterseniz ceviz Gzim veya yaban mersinide
koyabilrsiniz hamurunuza farkli tatlar giizel oluyor. ¢ocuklara yapinca minik borcamlara yapiyorum béylece
arayada gitmiyor.
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