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COCUKLAR ICIN MUZLU BADEMLI MINI MUFFIN

250 gr muz (olgunlasmig)
6 corba kasidi Komili Riviera Zeytinyagi
60 ml taze krema

1 adet yumurta

100 gr esmer toz seker
90 grun

90 gr toz badem

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigi vanilya 6zutu
1 cay kasigr mahlep

1/2 gay kagi§i tuz

Muzu parg¢alar halinde dograyip mikserde ya da ¢atalla iyice ezin. Esmer sekeri, yumurtay ve Komili Riviera
Zeytinyagrni ekleyip mikserin ylksek devrinde puriizsiz bir karisim elde edene kadar ¢irpin. Unu, kabartma
tozunu, tuzu ve mahlebi karisima eleyerek ekleyin. Mikserin dusik devrinde karisim homojen hale gelene kadar
¢irpmay!i surddrin. Kremayi ve vanilyayi da ekleyip tekrar karistirin. Mini muffin kalibinizin gézlerine muffin
kagrtlarini koyup kek karisiminizi kalibin 2/3’Gni kaplayacak sekilde gézlere doldurun. 180°C’de kontrolli
olarak yaklasik 20 dakika pisirin. Muffinleri firindan ¢ikarip 1zgara Ustline alarak sogumaya birakin. Soguduktan
sonra servis edin.
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