COCUKLAR ICIN KIZARMIS EKMEKLI VE PEYNIRLI
SEBZE CORBASI

250 gri¢ bezelye

1 kUguk sogan, iri dogranmig

600 ml organik tavuk suyu

2,5 gorba kasigi Komili Sizma Zeytinyag

2 dilim ekmek, kiip dogranmig

2 dilim ¢edar peyniri, ufak dogranmig

Tuz

Orta boy bir tencerede bir kasik Komili Sizma Zeytinyagr'ni isitip soganlari pembelesene kadar soteleyin.
Bezelyeleri ilave edip birka¢ dakika daha pisirdikten sonra tavuk suyunu ilave edin. Tuzunu ayarlayip
kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra ocagi kisip kapagini kapatin ve 15 dakika daha pisirin. Ocaktan alip el
blenderiyle ezerek puriizsiiz hale getirin. Kalan Komili Sizma Zeytinyagi’'ni bir tavada kizdirip kiip dogranmig
ekmekleri ekleyin. Ekmeklerin her tarafini iyice kizartip ocaktan alin. Gorbayi kaselere pay edip Uzerlerine
ekmekleri koyun. Peynirleri serpistirip firninizin Gstten 1sitma modunda peynirler eriyene kadar isitin. Firindan
¢lkarip servis edin.
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