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COCUKLAR ICIN EV BIGIMLI PASTA

Zencefilli Corek icin:

150 gr tgreyadi ya da margarin
150 gr seker

1 cay kasigi limon kabugu rendesi
100 gr pekmez

2 yumurta, hafif ¢irpilmig

300 grun

2 cay kasigi kabartma tozu

1 yemek kagigi zencefil

Ust:

6 yumurta aki

1,8 kg seker, elenmis,

Susleme:

Degisik tir sekerler; biskuviler, pastiller, gimus renkli sekerler, kliglk biskuviler v.s.

Once evin duvarlarini ince karton ya da kalin kagittan kesin. 11 x 20 cm. iki yan duvar, 11x13 cm. diger iki
duvar, her iki yanda 8 cm. boyunda iki adet tiggen, 11 x 23 cm. boyutunda iki adet dikdértgen de ¢ati igin.
Tereyagi ile sekeri krem haline gelene dek karistirin. Limon kabugdu rendesi, limon suyu ve pekmezi katin ve
iyice karistinin. Yumurtalari da ekleyip ¢irpin. Un, kabartma tozu ve zencefili elekten gegirip krem halindeki
karigima ekleyin. Hazirlanan hamuru hafif unlanmig bir ylizeye koyup diizgln hale gelene dek yogurun.
Agllmayacak kadar yumusaksa, sertlesmesi icin yagdl kagida sarip buzdolabinda bir saat kadar bekletin. Ikisi
digerlerinden biraz daha blyuk olmasi kosuluyla hamurunuzu 6 pargaya bélin. Bunlardan 4 adetini kagit ya da
kartondan kestiginiz evin duvarlarina yaklasik olarak uyacak boyda agin. Kagit ya da karton kalibinizi hamurun
Ustline yerlestirip, hamuru es blyuklikte parcalara kesin. Karton ya da kagit kalibi alip, kestiginiz hamur
parcalarini yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. Kalan iki blyikce pargayi da es ydontemle cati icin kesin.
Kesmeleriniz sirasinda kenarlardan artan hamur parcalarindan insan, hayvan, ¢igek dérnegi degisik bicimlerde
biskuviler yapip, ayni tepside pisirebilirsiniz. Orta i1sidaki firnda, hamurunuz kizarana dek ya da 10 dakika
pisirin. Birka¢ dakika tepside beklettikten sonra tepsiden alip, sertlesmesi icin bir gece bekletin.

2 yumurta akini ¢irpip, azar azar, sekerin Ugte birini ekleyin. Sekeri karistirmaniz sirasinda karisimin diizgiin ve
sivrilikler olusturacak kivamda kalmasi i¢in 6zen gdstererek ¢irpmanizi strddrin. Bir tepsiye, hazirlanan
karisimdan duvarlarin dik durmasini saglayacak kadar dékin ve 1 yan duvarlarin ucunu bunun igine yerlestirin.
Gerekirse, karisimdan duvarlara destek yapin. Ki¢Uk duvarlari alip her iki yanlarina da karigimdan sirdikten
sonra yerlerine yerlestirin. Dort duvari da bu yéntemle yerlerine yerlestirdikten sonra, ¢atiyi yerlestirmek icin hi¢
olmazsa iki saat beklemelisiniz. Bu arada karisimin kurumamasi icin Gzerine nemli bir bez értin. Duvarlarin Gst
kenarlarina karigimdan bolca koyun ve ¢atiyi yerlestirmeye girisin. Sagaklari olugturmasi icin ¢ati kenarlarinin
duvarlarin Gstiinden agmasi gerekir. Gatinin iki parcasinin tepede birbirlerine yapismasi i¢in yine hazirladiginiz
karisimdan koymaniz gereklidir.

Evin Ustlnd sUslemek icin, kalan yumurta aklarini ¢irpip sekeri ekleyerek yine koyu bir karigim hazirlayin. Evin
kapi ve pencerelerini yapmak icin kullanacaginiz biskivi ve kurabiyeleri bu karisimla yapistirin.

Krema; torbaniza ki¢lk ve dar bir ug takarak kalan karisimi pencerelerin, sagaklarin Uzerlerine sikin. Masaya
gbtirmeden 6nce, tiim evin Uzerine biraz seker serpistirin.
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