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COCOTTES A LA REINE (FRANSA)

1 kişi için MALZEME :
1 adet yumurta
2 çorba kaşığı küçük zar biçimi doğranmış tavuk eti
1 çorba kaşığı krema

YAPILIŞI :
Küçük bir kapta az tereyağı ile tavuk etini bir dakika sote yapınız
Bir kişilik yumurta kokotunun içine koyunuz
Üzerine kremayı koyup yumurtayı kırınız
Küçük bir kabın içine sıcak su koyup güveci oturtunuz
Orta ateşli fırında üç dakika pişirip fırından ve sudan çıkarıp servis ediniz.

© lezzetler.com tarif no:15198 • adı:COCOTTES A LA REINE (FRANSA) • gönderen:rikkat • indirme tarihi:05.05.2024 - 15:02

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cocottes-a-la-reine-fransa-vt11741
http://www.tcpdf.org

