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COCO STAR

150 gr bitter cikolata (ufak pargalar halinde dogranmig),

1 su barda@ Hindistan cevizi tuzu,

1 yemek kasigi Agave surubu (bal, pekmez, hurma surubu da tercih edilebilir)
2 yemek kasigi Hindistan cevizi yagi (yerine tereyadi da tercih edilebilir)

Tuz

Vanilya tohumu

ilk olarak, ufak pargalar halinde dogradiginiz bitter cikolatanin 1/3'inii bir kaseye alip ayirin.

Kalan ¢ikolatalarin oldugu kaseyi kaynayan suyun Uzerine alin ve benmari usuli eritin.

Hindistancevizi tozu, Hindistancevizi yagi, agave surubu, vanilya tohumu ve tuzu bir rondonun igerisine alin ve
kapagdini kapatip malzemeleri dograyicidan gegirin.

Her seyin karnistigini gérdikten sonra, biraz da elinizle yogurun.

Daha sonra, elinizi biraz i1slatin ve karigsimdan elinizle ceviz blyUkligunde pargalar alip, bastirarak sekil verin.
Ardindan pargalar yagl kagit serili bir servis tabagina alin ve buzlukta 30 dakika bekletin.

Eriyen cikolatay! tezgahin Uzerine alin ve ayirdiginiz gikolatalar da i¢ine ekleyip bir spatula yardimiyla karistirin.
Hindistancevizi karisimini buzluktan ¢ikarin.

Barlari erittiginiz cikolataya batirin ve bir ¢atal yardimiyla sosun iginden ¢ikararak yagh kagidin tzerine alin.
Tdm barlar icin ayni islemi uyguladiktan sonra yeniden buzdolabina alip 10 dakika daha sogutun ve
buzdolabindan ¢ikarip servis edin.
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