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COCOSTAR

2 su bardag hindistancevizi

1 cay bardagi sit kremasi

Yarim su bardag pudra sekeri

1 paket bitter ¢ikolata

3 yemek kasigi tereyagdi (oda sicakhginda)

Derin bir kapta; tereyagi, pudra sekeri, hindistancevizi ve kremayi iyice karistirin. Karigsimdan kiguk pargalar
koparip elinizde dikddrtgen sekiller verin. BlyUk bir servis tabagina yagdh k&git Gzerine serin. Dikddrtgenleri yagli
kagit Gizerine dizip buzdolabinda 30 dakika bekletin. Gikolatayr benmari usull eritin. Srenin sonunda Hindistan
cevizli barlar buzdolabindan ¢ikarin. Eritilmis ¢ikolataya batirip yagh k&git Gzerine alin. Uzerlerine
hindistancevizi serpip tekrar buzdolabinda kaldirin. Yaklasik 1 saat bekletin.
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