<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

COCO STAR

1 paket krem santi

1 paket hindistancevizi (toz)

1 klguk gay bardagi soguk stit
Ustu igin:

1 paket kare ¢ikolata

Az zeytinyag!

Malzemelerden dnce st ve krem santi ¢irpici ile ¢irpilir. Hindistancevizi de eklenip karistirilir. Buzdolabinda
dinlenmesi icin 1 saat bekletilir.

Dolaptan alinan i¢ malzeme avug iginde cevizden ufak toplar yapilir. Bu arada 1 paket kare ¢ikolata 2 yemek
kasigi zeytinyag ile benmari usulU eritilir. Eriyen ¢ikolata kasesine sirayla yuvarlanan toplar atilir, catalla
cevirerek her tarafina gikolata bulanmasi saglanir. Yine ¢atalla 6zenle alinarak ister folyo kagidina ister
yapismasin diye telli firin tepsisine dizilir. Gikolatalarin setinize akmamasi icin tel izgaranizin altina folyo
serebilirsiniz. Istenirse Ustline artan ¢ikolatadan sus yapilir. Ben belirgin olsun diye bitterle kaplayip sutlt
cikolata ile ststnd yaptim.
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