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COCO STAR

1 cay bardagi sit

2 poset krem santi

1 yemek kasidi pudra sekeri
250 gr hindistancevizi

240 gr sitld cikolata

Sit ve krem santiyi kivama gelene kadar ¢irpalim.

Pudra Sekeri ve hindistancevizini krem santili karigsima ekleyin kurabiye hamuru gibi olana kadar yoguralim.
Bu kivama gelince cevizden biyUk parcalar alarak rulo sekline getirelim.

Yan kisimlari elimizle dizeltip kavis sekline getirelim.

Uygun bir kap icerisinde buzlukta yaklasik 15 dakika bekletelim.

Cikolatalari benmari usuliinde eritelim.

Eritilmig cikolatay rulo haline getirdigimiz hindistancevizli pargalari alip ekleyelim.
Iki catalla birlikte her tarafini gikolataya bulayip yagdh kagit serili bir tabaga alalim.
Hazirlanan Grlnleri buzdolabina sogumasi i¢in kaldirin.

15 dakika bekledikten sonra kalan ¢ikolatayla tzerine ince ince sekiller olugturalim.
Biraz daha buzdolabinda kaldiktan sonra afiyetle yiyiniz.
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