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COCOSTAR KEK

www.sefabdullahusta.com

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagdi zeytin yagi
1 cay bardagi sit

3 yemek kagsigi toz kakao
1 paket kabartma tozu

1 su bardagi un

Igi igin:

2 adet yumurta aki

1 su bardagi pudra sekeri
1 su barda@i hindistancevizi

Yumurtay! ve sekeri iyice girpin ve diger malzemeyi iyice karigtirin. Ardindan i¢ malzemeyi iyice ¢irpin. Kek
kaliplarina kakaoyu yayin. I¢ malzemeyi ortasina gelecek sekilde koymaya dikkat ederek malzemeyi kaliba
dolduruyoruz. Firinda 30 dakika 170 derecede firinliyoruz.
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