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COCOSTAR KALPLER

Hamuru igin;

1 paket margarin(ortalama 15-16 adet ¢ikiyor)
1 su bardagi toz seker

2 yumurta

Gilekli puding (Pembe rengi verebilmek igin)
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

I¢ harci;

1 su bardagi hindistan cevizi

1 yemek kagig pudra sekeri

2 yumurta aki

Uzerine;

2 su bardagi su

1 su bardagi seker

Hindistancevizi

Sekeri ve yumurtay ¢irpiyoruz. Uzerine unu, oda sicakligindaki margarini,kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip
karistirmaya devam ediyoruz. Kek kivamindan biraz farkli olarak ilk etapta seklini kolay verebilmek i¢in kurabiye
kivaminda bir hamur hazirliyoruz. Tabi rengini verebilmek i¢in son olarak cilekli puding ekleyip biraz
yogurduktan sonra pUrlizstiz bir hamur elde ediyoruz. Hamurumuzu ¢ok ince olmadan agip kalp kalipla seklini
vermeye basliyoruz. Hamurumuz bitene kadar bu igsleme devam ediyoruz. Son olarak iki kurabiye arasina i¢
harctan koyup kapatiyoruz. 180 derecede 25 dakika pigirip,sogumaya birakiyoruz. Simdi sira kurabiyemizi keke
gevirme zamani. Olglll su ve sekeri kaynatiyoruz. Sadece kaynayana kadar karistirip ocaktan aliyoruz. Serbet
sicak kurabiyeler sogukken, kurabiyeyi dnce serbete batirip ardindan hindistancevizine buluyoruz.

Bir slire yumusamasini bekliyoruz ve cocostar kalpler artik sunuma hazir.
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