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COCO STAR KURABIYE

125 Gr Sana Mutlu Aile

1 Adet yumurta

1 Paket kakao

1 Adet vanilya

2 Su Bardagi hindistancevizi
1 GCay Bardagi sivi krema
1,5 Su Bardagi seker

1 Cay Bardagi toz seker

1 Adet yumurta aki

1 Su Bardagi pudra sekeri
1,5 Su Bardagi st

80 gr siyah ¢ikolata

1 Adet kabartma tozu

Hamuru igin bittin malzemeleri yogurun, kulak memesi kivaminda bi hamur olsun. Hamuru ceviz biyikliginde
pargalara ayirin, ben bu 6lgtlerden 26 tane ¢ikarttim. I¢ malzemesini de yogurup 26 pargaya ayirip yuvarlayin.
Sonra hamurlarin i¢ini oyup, top seklindeki hindistan cevizini yerlestirip hamuru kapatin. Onceden isitilmig
firnda 35 dakika pisirin. (Ben tepsiye yagli kagit serdim isterseniz tepsiyi sivi yag ile yaglayabilirsiniz de) serbeti
icin, bi kapta sutin igine sekeri koyun, seker eriyene kadar kasikla karistirin. Ama sit soguk olsun. Kurabiyeler
firndan ¢ikinca hemen soduk serbetin igine atin, 1 dakika sonra ¢ikartin yumusasin, serbeti ceksin. Ben Gzerine
beyaz cikolata erittim siz farkl sekilde de susleyebilirsiniz.
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