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COCO STAR KEK

4 yumurta

1 su bardag seker

2 yemek kasigi kakao

1 su bardag st

yarim su bardag eritilmis margarin

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Yarim ¢ay kasigi karbonat Gzerine yarim limon suyu
1 cay bardagdi kek firindan ¢ikinca islatmak igin st
Kremasi icin :

Yarim litre stt

6 corba kagiJ! irmik

1 cay bardadi seker

2 su bardag hindistancevizi

2 yemek kagig1 sana margarin

Uzeri icin:

1 paket bitter ¢ikolata (80 g)

2 yemek kasigi gokokrem

Oncelikle yumurta ve seker 5 dakika ¢irpilir, yogurt, kakao ve yag eklenip cirpilir un, kabartma tozu, karbonat
(Ozerine yarim limon suyu sikilir) konur ve karstirilir. Yaglanmis orta boy dikddértgen borcama dokulip 170
derecede pisirilir. Firindan ¢ikinca Gzerine soguk sit kasik kasik gezdirilir.

Kek piserken st ve irmik ocada konarak kaynayincaya kadar karigtirilarak pisirilir kaynayinca seker konur 1-2
dakika kaynatilip ocaktan alinir. Tereyadi ve hindistancevizi eklenir yag eriyene kadar karigtirilir.

Kek iliyinca Gizerine krema dlzgunce yerlegtirilir.

Cikolatayi ve gokokrem beraber benmari usulu eritip kremanin Uzerine yayin ve biraz soguyunca g¢atalla sekil
yapin dolapta bir sdre dinlendirip servis yapin.
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