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COBAN SALATA

2 kiguk boy sogan

3 olgun domates

2 salatalik

5 sivri biber

Yarim demet maydanoz
Yarim limon suyu

1 tath kasigdi sirke

4-5 kaslk sizma zeytinyagi
Tuz

Soganlari incecik piyaziik dograyin. Uzerine tuz serpip elinizde ovalayarak sogani yumusatin. Domatesleri
kabaca dilimleyin. Salataliklar ister kabuklarini soyarak, ister kabuklariyla birakarak yarim daire bi¢iminde ince
ince dilimleyin. Sivri biberlerin sap ve ¢ekirdek kisimlarim ¢ikarip ince ince dilimleyin. Maydanozu incecik kiyin.
Sebzelerin Gzerine limon suyu, sirke, zeytinyadi ve tuz ilave ederek dikkatlice harmanlayin. Genis bir servis
tabagina ¢ikarin. Coban salatayi fazla bekletmeden servis yapin.
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