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COBAN SALATASI

500 gram domates (3 blyuUk)

2 adet salatalik

50 gram sogan (1 blyuk)

5 adet yesil biber

1 dal nane

Yarim kahve fincani zeytinyagi

Tuz

Yarim kahve fincam limon suyu veya sirke

lyice yikadiginiz domates ve salatalarin kabuklarini soyarak, ufak pargalar halinde biylikge bir tabagin igine
dograyiniz. Diger tarafta baska bir kap icerisine, soganlari ay seklinde ince ince kiyiniz. Uzerine bolca tuz
dokerek, tuzla ovup acisini gikariniz ve yikayiniz. Suyunu iyice stizerek, evvelce hazirladiginiz domateslerin
Uzerine ilave ediniz. Biber, maydanoz ve naneleri de ince ince dograyarak, bunun Uzerine koyarak hepsini
birlikte, iyice karistiriniz. Derince bir kése icerisinde zeytinyagi, limon veya sirke ve tuzu karistirip, salatanin
Uzerine gezdiriniz. Hepsini birlikte servis tabagina bosaltarak, sofraya getiriniz.
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