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COBAN SALATASI

3 domates (buyUk)

1/2 kahve fincani limon veya sirke
1/2 kahve fincani zeytinyagi

1 sogan (buyUk)

6 adet yesil biber

6 dal maydanoz

1 dal nane

2 corba kagiJi tuz

Kaynar suya atilan yikanmis domatesler birka¢ dakika suda tutulduktan sonra ¢ikarilir ve kabuklari soyulur, ince
ince kesilir, dogranir. Diger yandan sogdan c¢ok ince dilimlere kesilir ve Ustiine 1 ¢orba kasidi tuz atilarak 10
dakika kadar bekletilir.

Sonra soganlar, tuzu ile beraber ogulur ve éldurtlir. Tuzlu sodanlar yikanir, suyu akitilir. Evvelce dogranmis
domateslerin Uzerine atilir. Biberler cok kii¢Uk pargalara dogranir, yikanmis maydanoz ve nanelerin yapraklari
aylklanir Gstlne atilir. Avugla karigtirilir, biraz minciklanir. Suyunu birakan domatesin suyu biraz akitilir,
zeytinyagi limon veya sirke de dékulerek karisgtirilir ve servis yaplilir.
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