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COBAN SALATASI

2 orta boy domates

1 orta boy salatalik

1/2 bas sogan

3 adet yesil sivribiber

3-4 dal maydanoz

1/2 ¢ay barda@i zeytinyag!

1 corba kasigi sirke, ya da 1/2 limon suyu
Tuz

Domates ve salataligi iyice yikadiktan sonra kabuklarini soyun. Domatesleri 1-1,5 santimetrekiplik bigcimde,
salataliklari ince ince yarim daire bigiminde dograyip, tuzlayin.

Sogani incecik halkalar halinde dograyarak, tuzla ezip soguk suda yikayin ve suyunu sizdn.

Sivri biberleri de yikayip tohumlarini ¢ikararak incecik dograyin ve hazirlanan bitin malzemeyi salata tabagina
koyun, karistirin.

Zeytinyag, limon, ya da sirkeyle sos hazirlayip salatanin Gzerine gezdirin. Yedirerek karistirdiktan sonra tizerine
ince kiyilmis maydanoz serpistirerek servis yapin.

Not: Salataya yesil sivribiber yerine, kdzlenip incecik kiyllmis dolmalik biber de konulabilir.
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