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COBAN SALATASI

Asirlik Tariflerle Turk Mutfad

2 adet orta boy salatalik

4 adet orta boy yesilbiber

7 adet taze sogan

3 adet biyik boy domates

2-3 demet maydanoz, ince kiyllmig
7-8 dal taze nane, ince Kiyilmig

30 ml sizma zeytinyagi

30 ml limon suyu

1 tath kasidi tuz

Sebzeleri bol suda yikayin.

Salataligi soyun, biberin sap ve ¢ekirdeklerini ayirin. Sogani ayiklayin.

Sogani 1 santim kalinlikta, domates ve salataligi 1 santimetrekp irilikte dograyin.
Sebze ve yesilliklerin hepsini karistirin. Yagda limon suyu ve tuzu katin, iyice ¢irpin.
Sosu salatanin Uzerine gezdirin ve iyice karistinin. Servis edin.
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