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GCOBAN SALATASI

4 adet domates

3 adet yesil biber

2 adet salatalik

1 adet kuru sogan

1/4 demet maydanoz

5 yemek kagsidi zeytinyagdi
4 yemek kagig! limon suyu
1/2 gay kagi§i tuz

Oncelikle derin bir kasenin icine kabuklarini soyarak kip kiip dogradiginiz domatesleri alin.
Salataliklari da domateslerle ayni ebatta kiip kiip dograyin.

Yesil biberleri de ortadan ikiye kesip yarim ay seklinde dograyin.
Kuru sogani da kiip kiip olacak gekilde dograyin.

Isterseniz piyazlik da dogranabilir.

Maydanozu da incecik kiyin.

Kuru sopan harig¢, diger malzemeleri salata kabina alarak karistirin.
Salata servis kabina aldiginiz karigsimin tizerine soganlari alin.
Salata sosunu hazirlayalim.

Zeytinyag, taze sikilmig limon suyu kiicUk bir kapta karigtirin.
Salatanin Gizerine gezdirin.

Sosla beraber iyice harmanladiktan sonra bekletmeden servis edin.

© lezzetler.com tarif no:157358 « adi:Goban Salatasi « génderen:Doctor « indirme tarihi:05.04.2025 - 15:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/coban-salatasi-vt60
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/coban-salatasi-157358.jpg
http://www.tcpdf.org

