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COBAN SALATA

Meltem Demirci

4 adet orta boy domates

2 adet salatalik

2 adet dolmalik yesil biber

1 adet kiguk kirmizi sogan

Sos malzemeleri:

5 yemek kagsidi sizma zeytinyagi
1,5 yemek kagsidi sirke

1 dis dévilmis sarimsak

1 cay kasigi tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

Orta boy bir tencereyi suyla doldurun ve suyu yiiksek ateste kaynatin. Domateslerin alt bélimine bigakla bir
¢arpi ¢izin. Domatesleri kaynar suya atin ve 20 saniye bekletin. Hemen alip buzlu su i¢ine atarak pisme
isleminin durmasini saglayin. Domatesleri soyun. Domatesleri, salataliklari, dolmalik biberleri ve soganlar kiip
dograyarak buyik bir salata kasesine aktarin. Sosu igin zeytinyag), sirke ve sarimsagi kiigUk bir kabin iginde
cirparak karistirin. Tuz ve karabiber serpistirin. Sosu salatanin lizerinde gezdirin ve salatayi karigtirin.

© lezzetler.com tarif no:117557 » adi:Goban Salata » génderen:anket « indirme tarihi:18.05.2024 - 02:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/coban-salatasi-vt60
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/coban-salata-117557.jpg
http://www.tcpdf.org

