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GCOBAN SALATASI (KIBRIS)

https://gurmekibris.com

2 adet yesil biber

1 adet orta boy sogan

1 adet blyUk salatalik

1 adet domates

1 adet orta boy patlican

1 demet semizotu

1 adet havug

1 cay kasigi kuru nane

Tuz

Uzeri Igin:

2 limon veya 4 bardak sirke
V4 bardak zeytinyagi
Suslemek Igin:

15 adet yesil veya siyah zeytin

Butlin malzemeleri iyice yikayin. Biberleri, sogani, salataligi ve domatesi kiiglk parcalar halinde dograyin ve bir
salata kasesine yerlestirin. Patlicani soyun ve kii¢ik pargalar halinde dograyin, semizotu yapraklariyla birlikte
ilave edin. Havucu ayiklayip, rendenin kalin tarafiyla rendeleyin. Naneyi ve tuzu de ilave edin. Limon veya sirke
ve zeytin yagini ilave edin. lyice karigtirin, zeytinler ile stsleyin ve servis yapin.
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