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COBAN SALATASI (ERZURUM)

Sogan ince yarim halkalara dogranir, tuzla ovularak diriligi ve acisi gikarilir. Yikanarak servis tabagina konur.
Domatesler dogranarak soganlarin tzerine konur. Salataliklarin kabuklari soyularak dogranir ve Gizerine konur.
Maydanozlar da dograyip Uzerlerine serpistirilir ve zeytinyag, limon ve tuz konarak karistirllir ve servis yapllir.
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