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COBAN SALATA

Malzeme

- 2 adet iri sert domates

- 1 adet kiigUk sogan

- 3-4 adet yesilbiber

- 2 adet salatalik

- Yarim demet maydanoz
- Zeytinyag, limon, tuz

Hazirlanisi

Soganin kabuklarini soyup, yikayip yarim cm. kalinlikta yarim halkalara dograyin.

2. Igerisine biraz tuz koyup, hafifce ovup, diriligini ve aciligini giderin.

3. Soguk suyla yikayip salata tabagina koyun. Domatesleri yikayip, istediginiz buyUklikte kugbagsi dograyip,
soganlarin Uzerine koyun.

4. Salatalari yikayip, kabuklarini soyup, yarim veya ¢eyrek dairelere istediginiz incelikte kesip, salata tabagina
koyun.

5. Biberleri yikayip orta incelikte kiyin; salata tabagina koyun. Maydanozu incecik dograyip, salata tabagina
ilave edin.

6. Salata tabagindaki karisima azicik tuz koyup, hepsini karistirin. Uzerlerini diizeltip, limonlu sosu dékiip, servis

yapin.
ML® Coban Salatasi (gorsel)
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