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COBAN PILAVI

1 su bardag piring

1 su barda@i bulgur
Yarim su bardag@i yesil mercimek
4 dal yesil sogan

1 orta boy kuru sogan

1 fincan kuslzimu

1 tath kasigi karabiber
Tuz

3 yemek kasigi zeytinyadi
Yarim demet taze nane

3 su bardagi su

Zeytinyaginda kuru sogan sotelenir. Pembelestikten sonra yesil sodan ilave edilir ve hemen ardindan g su
bardadi su eklenir. Kaynamakta olan suya tuz , Stizgegte ayri ayri yikamis oldugumuz piring , bulgur ve daha
Onceden haglamis oldugumuz mercimek ilave edilir. Yikanmig kustzimd ve baharatimizi da ekledikten sonra
agzi kapall tenceremiz harli ateste iki dakika kaynatilir ve hemen kisik ateste demlenmeye birakilir. Son olarak
iyice suyunu ¢eken pilavimizin tizerine taze nane yapraklari eklenir.

ML® Coban Pilavi icin tiklayin
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