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COBAN PILAVI (ISPARTA)

THY Skylife

1,5 su bardagi bulgur

3 adet sivri biber

1 adet kuru sogan

4 corba kagig! sivi yag

1 adet orta boy patates

3 adet orta boy domates

1,5 su bardagi kaynamis koyun sutl veya su
Tuz

ince dogranmis sogani yagda kavurun. Sogan hafif pembelesince icine dogranmis biber ve bulgur katarak ii¢
veya dort dakika daha kavurun. Sit, nohut blyUkliginde dogranmis patates, kabugu soyularak ince dogranmig
domates ve tuz ilave ederek pigirin. Dinlendirdikten sonra servis edin.
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