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ÇOBAN PİLAVI (ISPARTA)

THY Skylife

1,5 su bardağı bulgur
3 adet sivri biber
1 adet kuru soğan
4 çorba kaşığı sıvı yağ
1 adet orta boy patates
3 adet orta boy domates
1,5 su bardağı kaynamış koyun sütü veya su
Tuz

İnce doğranmış soğanı yağda kavurun. Soğan hafif pembeleşince içine doğranmış biber ve bulgur katarak üç
veya dört dakika daha kavurun. Süt, nohut büyüklüğünde doğranmış patates, kabuğu soyularak ince doğranmış
domates ve tuz ilave ederek pişirin. Dinlendirdikten sonra servis edin.

© lezzetler.com tarif no:144750 • adı:Çoban Pilavı (Isparta) • gönderen:ay ışığı • indirme tarihi:31.08.2025 - 02:25

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/coban-pilavi-isparta-vt76359
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/coban-pilavi-isparta-144750.jpg
http://www.tcpdf.org

