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COBAN PILAVI (ISPARTA)

Isparta il Kiltiir ve Turizm Madirligii

1 Su Bardagi Bulgur

4 Adet Sivri Biber

1 Adet Kuru Sogan

4 Corba Kasigi Sivi Yag

1 Adet Orta Boy Patates

2 Adet Orta Boy Domates

2 Su Bardadi Kaynamis Koyun Siit veya Su
Tuz

ince dogranmis sogan yagda kavrulur. Sogan hafif pembelesince icine dogranmis biber ve bulgur katilarak ii¢
veya dort dakika daha kavrulur. Siit, nohut blyUkliginde dogranmis patates, kabugu soyularak ince dogranmis
domates ve tuz ilave edilerek pisirilir. Dinlendirildikten sonra servis yapllir.
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