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COBAN KEKI

3 adet yumurta

2 dilim beyaz peynir

1 su bardag st

2 adet sivri biber

1 adet sert domates

2 adet taze sogan

1 tath kasidi ¢érek otu
1,5 cay bardagi siviyag
1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

Biber, sogan, domates, ince dogranir. Peynir ezilir. Yumurta, peynir ve stt karistirilir. Uzerine un, kabarma tozu
ve hazirlanan malzemeler eklenir. Yaglanmis firin kabina dékiltr. Onceden isitiimig 175 derece firinda 45
dakika pisirilir. Kare kesilir.
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