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COBAN KEBABI

1 kilogram koyun eti

3 yemek kasigi margarin
5 adet kliglk kuru sogan
2 adet domates

5 adet patates

10 dis sarimsak

1 demet dereotu

2 su bardagi su

Tuz

Kemikli koyun eti kugbasi seklinde dogranir. Patatesler yikanip soyulduktan sonra dért parcaya ayrilir. Bir
glvece et parcalari, soyulmus bGtiin halde sogan, margarin, kicik dogranmis domates, sarimsak ve tuz eklenip
orta ateste pismeye birakilir. Domates ve et suyunu salip gekmeye baglayinca patatesler ve ilik su eklenir.
Guvecin agzi kapali olarak kisik ateste 35-40 dakika kadar pigirilir. Etler yumusayip pisince kiyilmis dereotu
serpilip ocaktan alinir. Sicak olarak servise sunulur.
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