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COBAN KEBABI

Umit Usta

750 gr kuzu kolu

1 adet kuru sogan

30 adet arpacik sogan
2 adet domates

3 adet patates

12 dis sarimsak

1 demet dereotu

75 gr margarin

Tuz

Karabiber

Kemikli olarak ceviz biyUukliginde kestigimiz kuzu kolunu, ince kiydigimiz kuru sodan ile birlikte margarinde
iyice kavuralim. Kabuklarini soyup kusbas kestigimiz domatesleri, etlere ilave edip, hep birlikte birka¢ dakika
daha kavuralim.

Uzerine (¢ parmak ¢ikacak kadar su ilave edip, pisirmeye devam edelim. Etlerin pismesine yakin, arpacik
soganlari, sarimsaklari, etlerin blyUkligunde kestigimiz patatesleri ve yeterince baharati da katip, hepsinin iyice
pismesini saglayalim.

Ince ince kiydigimiz dereotlarini da tencereye ilave edip, ocaktan indirdikten sonra sicak sicak servis yapalim.
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