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ÇOBAN KEBABI

1 kilo kuşbaşı koyun eti
3 kaşık sadeyağ
5-6 adet arpacık soğanı
5 adet domates
16 diş sarımsak
1 demet dereotu
4 adet patates
tuz

Sadeyağ bir tencereye konur. İçine yıkanmış parça etler, yağ, ayıklanmış arpacık soğanlar konur ve et suyunu
çekene kadar pişirilir. Tencereye küçük doğranmış domatesler, sarımsak, tuz ilâve edilir, orta hararette 15
dakika pişirilir. Sonra haşlanmış patates zar kadar küçük parçalar halinde 2 bardak su ile tencereye konur, iki
saat pişirilir. Sofraya götürürken üzerine kıyılmış dereotu serpilir.

© lezzetler.com tarif no:26773 • adı:ÇOBAN KEBABI • gönderen:ZerrinS • indirme tarihi:03.04.2025 - 15:50

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/coban-kebabi-vt6007
http://www.tcpdf.org

