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COBAN KEBABI

1 kilo kugbasi koyun eti
3 kasik sadeyag

5-6 adet arpacik sogani
5 adet domates

16 dis sarimsak

1 demet dereotu

4 adet patates

tuz

Sadeyag bir tencereye konur. icine yikanmig parca etler, yag, ayiklanmis arpacik soganlar konur ve et suyunu
cekene kadar pisirilir. Tencereye kigik dogranmis domatesler, sarimsak, tuz ilave edilir, orta hararette 15
dakika pisirilir. Sonra haglanmis patates zar kadar kiguk pargalar halinde 2 bardak su ile tencereye konur, iki
saat pisirilir. Sofraya géturtrken Gzerine kiyilmig dereotu serpilir.
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